
Alimenter Catering se reserva el derecho de cambiar algunos de sus platos

Colegiala :An10471
Nutricionista y psicologa esp. en TCA

Estela Pino Perez

KCAL.:

Hidratos (g)

Lípidos (g)

Proteínas (g)

Pasta a la napolitana
Delicias de bacalao 

al horno, tomate 
aliñado  

fruta, yogur o helado
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 sopa de rape 

huevos fritos de corral 
patatas fritas 

 fruta,yogur o helado

Patatas con choco

 Pollo al horno

zanahorias baby
 fruta,yogur o helado

Potaje de garbanzos

Salmón al horno 
ensalada verde 
Pavo al horno 

fruta,yogur o helado

Lentejas a la jardinera 
Merluza en salsa verde   

gazpacho suave 

fruta,yogur o helado

Hamburgesa de  pollo   

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Aporte Medio Semanal

MENÚ PROYECTO BÚHO TURISMO Y FINANZAS

SEPTIEMBRE 2025

VERANO 2025
Menú

924,56

29,21

32,22

62,22

 El “Menú del Día” incluye: 1er Plato, 2º Plato, Pan y Postre.
 Cualquier modificación que, por causa de fuerza mayor, tenga que efectuarse sobre los menús, se 

hará respetando sus valores nutricionales.
 Para intolerancias o alergias consulte disponibilidad del servicio con GDS Educación y Ocio S.L.
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